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PRODUCTEURS DE MIELS DES LANDES

BOUTIQUE VISITEDE LAFERME  CONTACT

Pour Noél, offrez un assortiment
de produits au miel !

2 ASSORTIMENTS AU CHOIX :

« 1 coffret dégustation

¢ 1 pot de miel de Fleurs 250g
¢ 1 pot de Dunella

¢ 1 biere au miel des Landes
o 1 biere au miel des Landes

¢ 1 savon au miel des Landes
¢ 1 savon au miel des Landes

¢ 1 sachet de bonbons au miel
¢ 1 sachet de bonbons au miel

Les producteurs de ces produits :

Coffret dégustation, Dunella, miel de Fleurs des Landes : Les Ruchers du
Born

Biere triple : Micromegas, a Saint Sever dans les Landes, fabriquée avec
du miel de Fleurs des Landes des Ruchers du Born - Artisan/producteur
de qualité du College Culinaire de France




Bonbons au miel des Ruchers du Born : Maison Verdier, a Serres-Castet
dans les Pyrénées Atlantiques - Artisan/producteur de qualité du Collége
Culinaire de France

Savon au miel des Landes : Savonnerie Dalbos, a Sanguinet dans les

Landes

Disponible a la ferme et sur notre boutique en ligne

NOUVEAUTE EN BOUTIQUE !
Nos bougies a la cire d'abeille

Nos bougies ont
été confectionnées
a partir de cire
d'abeille, coulée et
composée a la
main avec des
fleurs séchées...
des Landes bien
sr !

Fleurs séchées
produites et récoltées
par

Mme Francoise Labat
a Meilhan (40)

Disponible a la ferme et sur notre boutique en ligne

Concours des Saveurs de Nouvelle-Aquitaine :
une trentaine de miels récompensés

© Crédit photo : XAVIER LéOTY/ « SUD OUEST »

Le Concours des Saveurs Nouvelle-Aquitaine est réalisé par I'Agence de
I’Alimentation de Nouvelle-Aquitaine et récompense les meilleurs produits et
recettes de la région. Cest le ler Concours de Nouvelle-Aquitaine et
le 2éme Concours de France apreés le Concours Général Agricole.



Son objectif est de faire reconnaitre la qualité des produits issus de
I'agriculture, de l'artisanat et de I'agroalimentaire. Les lauréats acquiérent une
médaille de bronze, d’argent, d’or ou une mention spéciale qui représentent un
gage de qualité pour les consommateurs.

Vu les trés faibles récoltes de miel en 2022 dans les Landes, les Ruchers du
Born n'ont présenté cette année qu'un miel, qui n'a pas été récompensé. On ne
peut pas gagner tous les ans @&

Cependant, Lénaic y était, pour étre juré du concours des miels, et s'est fait

interviewé...® :
Lire I'article de Sud-Ouest

[l était une fois... le miel d'Arbousier des Landes

peds veir Ir.r u:'dw !

ILEST RARE QUE LES APICULTEURS DE NOTRE REGION
RECOLTENT CE MIEL.
Les arbousiers poussent sur le littoral landais et fleurissent d'octobre a
décembre. L'automne, par sa méteo changeante, n'est pas une saison
facile pour la production de miel.

Trouver des emplacements, installer et préparer les colonies, récolter
et extraire ce miel hors du commun, aux qualités organoleptiques aussi
exceptionnelles que sa production, sont des savoir-faire des Ruchers
du Born.

Le miel le plus apprécié des Chefs
en cuisine comme en patisserie !

C'est un miel d'exception fruité,
épicé, aux saveurs de caramel et
de café et a I'amertume
prononcée

Découvrir notre miel
d'Arbousier en boutique



On a aussi beaucoup aimé ce film documentaire sur la récolte du miel
d'Arbousier en Sardaigne, ses bienfaits et son utilisation dans la cuisine sarde !
Alors on le partage avec vous !

L% GALLURA

REOUVERTURE LUNDI 2 JANVIER

ATTENTION TOUTE COMMANDE PASSEE APRES LE MARDI
20 DECEMBRE SERA TRAITEE ANOTRE RETOUR'!



Nous vous
souhaitons de

Joyeuses Fétes !

De la part de toute I'équipe
des Ruchers du Born'!

Visitez notre boutique en
ligne!

VENTE DES MIELS ET PRODUITS
DES RUCHERS DU BORN

Miels des Landes: Bourdaine, Bruyére, Callune,
Arbousier, Fleurs des Landes et Fleurs du Littoral landais

Commandez en ligne >

Les Ruchers du Born
810 avenue de Mimizan o
40200 Pontenx-Les-Forges

0558074074
contact@ruchersduborn.fr

Cet e-mail a été envoyé a {{ contact. EMAIL }}
Vous avez recu cet email car vous vous étes inscrit sur la liste de diffusion des Ruchers du Born.

Selon les recommendations de I'ADEME, stockez uniquement ce qu'il faut et seulement le temps
nécessaire et nettoyez votre boite mail. Plus d'infos sur www.ademe.fr
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